Le réeve américain

Alsacien de la région

de Barr, Jean Joho
commence

son apprentissage a 13 ans

a UAuberge de I'lll

a llhaeusern.

Parti a Chicago en 1984,

il est aujourd’hui

a la téte de VEverest,

classé parmi les meilleurs
restaurants des Etats-Unis,
et d’'une chaine
d’établissements spécialisés
qui en a fait

un des meilleurs
ambassadeurs

de la gastronomie francaise,
utilisant exclusivement

des produits américains.

Christine Hart
VALsACE du 11 février 2008

A Chicago, Boston
ou Las Vegas,

le grand chef a gravi
en vingt-cing ans
tous les échelons

de Ta renommée,
jusqu’a porter
U'Everest

au sommet

de 1a gastronomie
ameéricaine.

Dans les salons de Piverest
3 Chicago, au 45° dtage

de la Bourse aux grains,

un petit Alsacien fétiche
rappelie au aisinier de Barr
ses ongines.
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- asceNsEUR Qui MENE au nid daigle du
Bas-Rhinois Jean Joho, au 45¢ étage
de [a Bourse aux grains de Chicago,
est assez rapide. L'Everest, son restau-
rant gastronomique lancé én’ 1986,
preuve flagrante de la réussite de I'Al-
sacien, souvre dans une débauche
d'impressions fortes.

Dentrée, on senfonce dans une
épaisse moquette imprimée, au mono-
gramme du chef : lumiére éclatante,
grands espaces, mobilier de luxe,
ponctués d'ceuvres dart, salons privés,
vues imprenables sur la ville, le cadre
est impressionnant.

Lhomme a la chevelure argentée
abondante sourit, avant de passer dans
ses cuisines par un sas noir. Il est 16 h,
L'ambiance est sereine, pas un mot plus
haut que l'autre, a part quelques rires
qui fusent dans la musique des casse-
roles qui sentrechoquent. Un «Bon-
jour chef» se répéte & chaque téte

croisée, Le «chef» se débarrasse de
ses vétements de ville, enfile sa veste
en fin coton d'Egypte blanc immacule,
puis se lave les mains dans un geste
auguste. La partition cuisiniére peut
commencer.

Tout petit déja, Jean Joho aimait cui-
siner habillé en chef, avec une toque,
devant les fourneaux de sa grand-mére.
Installé aux Etats-Unis depuis bientot
vingt-cing ans, le voila bardé de titres
de reconnaissance, comme son classe-
ment au Guide des grandes tables du
monde, celui de meilleur chef améri-
cain ou encore de meilleur sélection-
neur de vins d'Alsace aux Etats-Unis
('Everest possede une carte de vins
d'Alsace de plus de 450 références, la
plus grande de ['hémisphere selon le
New York Times).
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