A 16 ans, Hubert Keller
débute un apprentissage
de cuisinier a Illhaeusern,
chez Paul Haeberlin.
Aprés un passage

dans plusieurs maisons
prestigieuses,

il part au Brésil

puis aux Etats-Unis.

C'est a San Francisco
qu’il ouvrira

son propre établissement,
la «Fleur de lys »,

Aux USA, Hubert Keller
anime aussi

son propre show télé.
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La coqueluche
des Américains gourmets
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Alacéte

UBERT KELLER A LA GOURMANDISE dans le

sang, la bougeotte aussi. Coquelu-
che des Américains, admiré par
ses confréres, encensé par |a presse,
le restaurateur natif de Ribgauvillé a
un parcours professionnel qui laisse
réveur. Il aurait pu étre patissier
comme |'était son pére, juste un pour-
voyeur de délices provincial, mais la
vie en a décidé autrement.

Pourtant, a I'heure du choix profes-
sionnel aprés un parcours scolaire plus
que satisfaisant, c'est bien la patisserie
qu'il choisit. Quand loccasion d'inté-
grer le laboratoire de 'Auberge de ['lll
se présente, il n’hésite pas bien long-
temps.

A 16 ans, grace a son copain de
lycée Marc Haeberlin, il entre tout
droit au pays des merveilles. Mais bien
vite, les fumets qui sortent des cuisi-
nes voisines 'émoustillent davantage
que les glaces, tartes et autres gateaux

&

d'un des plus grands

restaurants

et il sengage & corps perdu dans cette
nouvelle voie.

Son dipldme en poche, clest hors
de sa région natale qu'il réve d'exercer
ses tout nouveaux talents. Ses réves
d'horizons lointains, il les partage avec
Chantal, sa future épouse, qui travaille
aujourd’hui a ses cotés.

Avide de connaitre les arcanes de la
gastronomie frangaise, curieux de tout,
il écume les grands hétels, enchaine
les expériences dans des maisons pres-
tigieuses, cotoie les plus grands chefs,
Bocuse, Lendtre, Vergé. Clest ce der-
nier qui lui confiera les fourneaux dans
le tout nouveau restaurant qu'il ouvre
a Sao Paolo. «C'était la jungle, les
troupes n'étaient pas motivées. Tout
était a créer. On avait un équipement
impressionnant. On était les seuls a
posséder une machine a glace. »

gastronomiques
de San Francisco,
le Ribesuvlilléen
Hubert Keller

s'eqt lancé

dans les burgers
pour gourmets,

un concept qui

n'a fait qu'accroitre
sa notoriété.




